Vorspeisen
Würzfleisch








4,30 €

hausgemachtes Würzfleisch

aus der Schweineschulter mit Toastbrot
Dreierlei Käse








4,90 €

panierter Camembert, Mozzarella Sticks

und Frischkäse Peppers mit Bärlauchdip

Aus der Suppenküche

Tomatencremesuppe







3,50 €

mit Basilikum und Croutons

Hausgemachte Soljanka






3,50 €

mit Sahnehäubchen3,4 und Toastbrot
Salate

Gemischter Salatteller

mit Kräuterdressing 3
Klein










3,70 €

Groß










5,50 €

mit Hirtenkäse








6,50 €

mit Hähnchenbruststreifen






7,20 €
Mittagstisch
Sauerbraten








9,50 €
nach Hausfrauenart

mit hausgemachtem Rotkraut und Klößen

Wellfleisch








8,10 €

saftiger Schweinebauch

mit Sauerkraut und Klößen

Spanferkelrollbraten







9,40 €

deftig geschmort

mit Sauerkraut und Salzkartoffeln

Schnitzel Champignons






10,50 €

handpaniertes Schnitzel aus dem Rücken vom Schwein
mit frischen Champignons, Buttererbsen und Pommes frites
Hamburger Schnitzel







9,90 €

handpaniertes Schnitzel aus dem Rücken vom Schwein
mit Setzei und Bratkartoffeln

Sülze 5









8,10 €

hausgemacht vom Schwein

mit Bratkartoffeln und Remoulade 1,2,3
Hähnchenbrustfilet







10,50 €

auf herzhafter Ananas und fruchtigem Chutney
mit hausgemachten Kartoffelröstis 
Holzfällersteak








10,50 €
mariniertes Schweinenackensteak

mit frischen Champignons und Bratkartoffeln

Fischgerichte
Bachforelle








11,80 €

nach „Müllerin-Art“ 

mit hausgemachtem Rotkraut und Salzkartoffeln

Zanderfilet







         12,80 €
an Rote Bete – Apfelgemüse

und frischen Spätzle 
Wildgerichte
Wildschweinbraten







11,80 €

mit Preiselbeeren verfeinerte Birne und Kroketten

Wildgulasch








10,80 €

mit frischen Spätzle
Wir behalten uns vor, jede von Ihnen gewünschte Änderung

der Beilagen mit 1,00 € zusätzlich zu berechnen.
Mittagstisch für unsere kleinen Gäste
und Senioren
Sauerbraten








7,60 €

nach Hausfrauenart

mit hausgemachtem Rotkraut und einem Kloß
Wildschweinbraten







9,20 €

mit Preiselbeeren verfeinerte Birne und Kroketten

Wildgulasch








8,25 €

mit frischen Spätzle
Schnitzel Champignons






6,90 €

kleines Schweineschnitzel mit frischen Champignons,
Buttererbsen und Pommes frites
Kinderschnitzel








5,30 €

mit Buttererbsen und Pommes frites
Drei Fischstäbchen







4,30 €

mit Pommes frites
Portion Pommes
 frites mit Feuerwehrsoße 2



3,10 €

Kartoffelpuffer








3,90 €

mit Zucker und Apfelmus8
Quarkkeulchen








4,30 €  
mit Rosinen, Zucker und Apfelmus8
Für den kleinen Hunger nach dem Mittag und zum Abend
Sülze 5









8,10 €

hausgemacht vom Schwein

mit Bratkartoffeln und Remoulade 1,2,3
Hamburger Schnitzel







9,90 €

handpaniertes Schnitzel aus dem Rücken vom Schwein
mit Setzei und Bratkartoffeln

Landberg Max








7,50 €
Zwei Schnitten belegt mit an geschwenkten Schinken, 2,5,8
Tomaten, Zwiebeln, Lauch und 2 gebratenen Eiern

Toast Hawaii








6,50 €

Zwei Scheiben Toastbrot mit Schinken,2,5,8 Ananas
und Käse gratiniert
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Abendkarte

Thüringer  Rostbrätel







9,50 €

mariniertes Schweinenackensteak mit 
gebratenen Zwiebeln und Bratkartoffeln  
Holzfällersteak








10,50 €

mariniertes Schweinenackensteak

mit frischen Champignons und Bratkartoffeln

Steak au four








10,70 €

Schweinerückensteak mit Würzfleisch 
und Käse überbacken, 
dazu Buttererbsen und Pommes frites
Schweinemedaillons                                                                 12,50 €
3 Schweinemedaillons mit Ananas 
und Blauschimmelkäse gratiniert, 
dazu Salatbeilage3 und frische Spätzle 

Schnitzel Champignons






10,50 €

handpaniertes Schnitzel aus dem Rücken vom Schwein

mit frischen Champignons,
Buttererbsen und Pommes frites
Hausgemachtes Hirtenschnitzel





10,90 €

mit Tomaten, roten Zwiebeln und Hirtenkäse
gefülltes Schweineschnitzel 
an gemischtem Salat3 und Kroketten

Hähnchenbrustfilet







10,50 €

auf herzhafter Ananas und fruchtigem Chutney

mit hausgemachten Kartoffelröstis 

Fischgerichte

Zanderfilet







         12,80 €

an Rote Bete – Apfelgemüse

und frischen Spätzle 
Wildgerichte

Wildschweinbraten







11,80 €

mit Preiselbeeren verfeinerte Birne und Kroketten

Wildgulasch








10,80 €

mit frischen Spätzle
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Wir behalten uns vor, jede von Ihnen gewünschte Änderung
der Beilagen mit 1,00 € zusätzlich zu berechnen.
Für unsere kleinen Gäste und Senioren

Wildschweinbraten







9,20 €

mit Preiselbeeren verfeinerte Birne und Kroketten

Wildgulasch








8,25 €

mit frischen Spätzle

Schnitzel Champignons






6,90 €

kleines Schweinschnitzel mit frischen Champignons,  

Buttererbsen und Pommes frites
Kinderschnitzel








5,30 €

mit Buttererbsen und Pommes frites
Drei Fischstäbchen







4,30 €
mit Pommes frites
Toast Hawaii








4,50 €

Eine Scheibe Toastbrot mit Schinken,2,5,8 
Ananas und Käse gratiniert

Ein Paar gebratene Würstchen





3,80 €

mit Pommes frites und Feuerwehrsoße 2
Portion Pommes
 frites mit Feuerwehrsoße 2



3,10 €

Kartoffelpuffer








3,90 €

mit Zucker und Apfelmus8
Quarkkeulchen








4,30 €  
mit Rosinen, Zucker und Apfelmus8
Eis Karte

Gemischtes Eis








3,50 €

Vanille, Erdbeere, Schoko und Schlagsahne3,4
Heidelbeereisbecher







3,80 €

3 Kugeln Vanille, Heidelbeeren und Schlagsahne3,4
Schwedeneisbecher







4,20 €
2 Kugeln Schoko, 1 Kugel Vanille, Apfelmus8,

Eierlikör und Schlagsahne3,4
Schwarzwälder Becher






4,50 €

2 Kugeln Vanille, 1 Kugel Schoko, gelierte Kirschen,

Kirschwasser und Schlagsahne3,4
Kinder Eis Zwerg







2,30 €

2 Kugeln Eis, lustig garniert 1,3,4
Eisschokolade








2,10 €

mit Sahne3,4
Eiskaffee7









2,10 €

mit Sahne3,4
Heißgetränke
Tasse Kaffee 7








1,60 €
Kännchen Kaffee 7







3,00 €

Cappuccino (Milchpulver) 3,4,7






2,10 €

Cafe´au Lait (Milchpulver) 3,4,7





2,10 €

Latte Macchiato (Milchpulver) 3,4,7





2,50 €

Espresso (Ristretto7, Capriccio7, Volluto7, Decaffeinato)


1,90 €

Doppelter Espresso







3,80 €
Tasse Hag









1,60 €

Kännchen Hag








3,00 €

Tasse Kakao 3,4








1,90 €

Kännchen Kakao 3,4 







3,60 €

Heiße Zitrone








1,80 €

Tasse Tee









1,70 €

(Früchte, Kräuter, Hagebutte, Pfefferminze, Kamille, Schwarzer Tee7,

Grüner Tee7)

Tee mit Zitrone 7 







1,90 €

Grog










2,50 €

Glühwein (Saison)








2,20 €

Hausgebackener Kuchen nach Angebot

Stück Kuchen






     1,60 € - 2,00 €

Stück Torte








2,60 €
Portion Schlagsahne







1,10 €
Getränke
Pepsi Cola
1,3,7




0,30 l


1,80 €








0,50 l


3,00 €

Mirinda 1,2,3,8




0,30 l


1,80 €








0,50 l


3,00 €

Seven Up 2,3




0,30 l


1,80 €








0,50 l


3,00 €

Spezi 1,2,3,7,8




0,30 l


1,80 €








0,50 l


3,00 €

Tafelwasser




0,25 l


1,40 €








0,50 l


2,80 €

Apfelsaftschorle




0,25 l


1,80 €








0,50 l


3,00 €

Margon Mineralwasser classic

0,25 l


1,80 €

Margon Mineralwasser still

0,25 l


1,80 €

Margon Mineralwasser medium

0,75 l


3,80 €

Margon Tonic 6




0,25 l


1,90 €

Margon Ginger Ale 1



0,25 l


1,90 €

Säfte






0,20 l


1,80 €
Orange, Apfel, Banane, Kirsche,

0,50 l


3,90 €

Grapefruit

Tomatensaft




0,20 l


1,80 €







0,40 l


3,60 €
Bier vom Fass

Radeberger Pils




0,30 l


2,00 €







0,50 l


3,20 €

Feldschlößchen Pils



0,30 l


2,00 €








0,50 l


3,20 €

Eibauer Schwarzbier



0,30 l


2,00 €








0,50 l


3,20 €

Radler2,3 / Diesel1,3,7



0,30 l


2,00 €








0,50 l


3,20 €

Saison Bier vom Fass
Kapuziner Weißbier Hell


0,30 l


2,20 €







0,50 l


3,40 €

Eibauer Bock Dunkel



0,25 l


2,00 €








0,50 l


3,40 €

Flaschenbier

Kapuziner Weißbier Hell


0,50 l


2,80 €
Kapuziner Weißbier Dunkel

0,50 l


2,80 €
Kapuziner Weißbier Alkoholfrei

0,50 l


2,80 €
Feldschlößchen Alkoholfrei


0,50 l


2,80 €
Weißwein
Müller Thurgau




0,20 l


3,20 €

trocken

Flonheimer Adelberg, Rheinhessen

Müller Thurgau




0,20 l


5,10 €

trocken, halbtrocken



0,75 l

       15,10 €

Winzergenossenschaft Meißen, Sachsen

Weißer Burgunder



0,20 l


3,50 €

halbtrocken
Weingenossenschaft Rietburg, Pfalz

Liebfraumilch




0,20 l


3,20 €
lieblich

Privatkellerei Peter Mertes, Pfalz

Richards Riesling



0,75 l

       13,30 €

trocken, halbtrocken

Richard Langguth, Pfalz

Rosěwein
Sommerzeit




0,20 l


3,50 €

lieblich
Winzergemeinschaft Franken eG, Franken
Rotwein
Dornfelder





0,20 l


3,50 €

trocken, halbtrocken

Weingenossenschaft Rietburg, Pfalz

Beaujolais Villages



0,20 l


3,50 €

trocken





0,75 l

       12,50 €

Marquis de Valclair, Frankreich

Schwarze Mädchentraube


0,20 l


3,20 €
lieblich

Dealu Mare, Rumänien

Richards Dornfelder



0,75 l

       13,30 €

trocken, halbtrocken

Richard Langguth, Pfalz

Weinschorle




0,20 l


3,20 €

rot, weiß, rosě
Sekt
Rotkäppchen Sekt





trocken, halbtrocken

Piccolo





0,20 l


4,10 €

Rotkäppchen Sektkellerei, Unstrut

0,75 l

       14,10 €

Kräuterlikör
Jägermeister




4 cl



3,20 €

Freiberger Magenwürze


4 cl



3,20 €

Radeberger Bitter



4 cl



3,50 €

Ramazzotti




4 cl



3,70 €

Becherovka




4 cl



3,00 €

Fernet Branca




4 cl



3,20 €

Underberg





2 cl



1,70 €

Kümmerling




2 cl



1,70 €

Klare
Nordhäuser Doppelkorn


4 cl



2,90 €

Wodka Gorbatschow



4 cl



3,10 €

Obstler





4 cl



2,70 €

Williams Birne




4 cl
 


4,70 €
Aquavit Malteser



4 cl



2,90 €

Grappa – Bianca



4 cl



3,90 €

Ouzo 12





4 cl



2,90 €

Likör
Schwarze Johanna



4 cl



2,70 €

Eierlikör





4 cl



2,50 €

Baileys





4 cl



2,70 €

Dooleys





4 cl



2,80 €
Weinbrand  Cognac  Whisky
Chantre





4 cl



3,50 €

Goldkrone





4 cl



3,40 €

Asbach Uralt




4 cl



3,80 €

Hennessy





4 cl



4,70 €

Remy Martin




4 cl



4,70 €

Red Label





4 cl



4,30 €

Mixgetränke
Grüne Wiese 1








3,70 €

Bacardi Cola 1,2,3,7







3,70 €
Gin Tonic 6








3,70 €

Campari Orange 1







3,70 €

Affenmilch








3,70 €

Stier Blut









3,70 €

Whisky Cola 1,2,3,7







4,70 €

Landberghammer 1,2,3,7






5,20 €
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Essen ist eine wunderbare Beschäftigung.
Für die man sich immer Zeit nehmen sollte.

Vergessen Sie die Sorgen des Alltags,

und lassen Sie sich ganz einfach verwöhnen.

Guten Appetit,

wünscht Ihnen 

Ihr Team vom Landberg.
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Kennzeichnung der Zusatzstoffe

Farbstoffe(1); Konservierungsstoffe(2); Süßmittel(3); Stabilisatoren(4); 
Nitrat-Pökelsalz(5); Chinin haltig(6); Koffeinhaltig(7); Antioxidationsmittel(8);
alle Weine enthalten Sulfite

Allergenkennzeichnung
„Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.“
Nachdem wir die Schankerlaubnis-, Getränke-, Vergnügungs-, Mehrwert-, Einkommens-, Vermögens-, Grundvermögens-, Lohn-, Lohnsummen-, Kirchen-, Hunde-, und Kapitalertragssteuer bezahlt, Beiträge zur Krankenkasse, Berufsgenossenschaft, Familienausgleichskasse, Invaliden-, Angestellten-, Arbeitslosen-, Lebens-, Feuer-, Einbruchs-, Unfall- und Haftpflichtversicherung, die Gebühren für Gas, Wasser, Elektrizität, Heizung, Müllabfuhr, Schornsteinfeger, Telefon, Zeitung, Zeitschriften, Radio, Fernsehen, Gema usw. entrichtet haben, bleibt uns diesen Monat nur das Geld für diese Reklame übrig um Sie zu bitten, unser Unternehmen durch regen Besuch zu unterstützen.
Für Ihren Besuch danken Ihnen

das zuständige Finanzamt sowie 

Familie Nitschke
